Aperitifs

Alpen Rosé oder Alpen Blanc
alkoholfreier Sekt, gekeltert aus burgenlandischem Welschriesling € 6,90

Bio-Wermut vom Weingut Kogl, Stdsteiermark
mit Tonic Water auf Eis € 7,50

Alpsider mit leichten 2,5% vol.
Osterr. Apfelcider mit edlen Alpenkriutern oder Alpenbeeren € 6,50

furore Eros — 6sterreichischer Frizzante ,,Methode Champenoise” € 5,90
mit Likor vom Bodensee-Weinbergpfirsich € 7,50

Gebhardsberg Kulinarium

Barlauch-Frischkaseterrine
Rote-Bete Tatar | Paprika | Pumpernickel
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Karotten-Ingwerstppchen | Croutons
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Allgduer Gebirgssaibling | Rahm-Blattspinat
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Saltimbocca vom Landle Kalbsriicken | Thymianjus
Dinkel Barlauch-Niidele | Karotten-Kohlrabi Gemise
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Scheiterhaufen | Vanillesauce
oder

Bregenzerwalder Kaseteller aus Kasecaspar’s Sortiment

Mendpreis fir 5 Gange € 69,00

Dieses Menii servieren wir lhnen auch gerne in
4 Gangen Ilhrer Wahl pro Person € 59,00
3 Gangen lhrer Wahl pro Person € 52,00

Weinbegleitung

zum 5-Gang Meni pro Person € 33,00 (5 Weine)
zum 4-Gang Meni pro Person € 25,00 (4 Weine)
zum 3-Gang Meni pro Person € 18,00 (3 Weine)

Geschenk Tipp
Schenken Sie einen Abend zum GenielRen.
Bei uns bekommen Sie Geschenkgutscheine fiir das Gebhardsberg Kulinarium und mehr.



Suppen

Tafelspitz Bouillon

Krauterfladle oder Landle Kalbsbratspatzle €6,90
Cremesiippchen vom erntefrischen Barlauch | Kaserolle € 8,90
Karotten-Ingwersiippchen | Croutons €8,90
Vorspeisen

Gemischte Salat Variation | French Dressing € 8,50

Bodensee Raucherfisch Variation
marinierter Wildkrautersalat | furore Dillsenf € 18,50

Barlauch-Frischkdseterrine
Rote-Bete Tatar | Paprika | Pumpernickel € 16,50

Vitello tonnato vom Landle Kalb
Thunfisch-Kapern Sauce € 18,50

Weinbergschnecken | Schneckenzucht Daniel Kronlechner, Klaus
Knoblauchbutter | Baguette | mit oder ohne Hochalpenkase tiberbacken
Vorspeise 6 Stilick € 13,50
Hauptspeise 12 Stiick € 19,50

Vegetarisch

Original Greber’s Kasknopfle aus Vorarlberger Dinkelmehl
Alp- und Bergkase | knusprige Rostzwiebeln
Apfelmus | gemischter Salat € 22,50

Barlauch-Risotto
gebackene Blumenkohl-Réschen | Spane vom furore Hochalpenkése €22,50

Dinkel Bandniidele vom Martinshof in Buch
erntefrischer Barlauch | Cherrytomaten € 19,50



Fangfrischer Fisch

Bodensee Fisch Variation
saisonales Marktgemiuse | Barlauch-Risotto € 32,50

Allgduer Gebirgssaibling
Rahm-Blattspinat | Salzkartoffeln € 29,80

Die Klassiker aus der Burgkiiche

Wiener Schnitzel vom Landle Kalb € 28,90
in Butterschmalz gebraten Damenportion € 25,90
Petersilienkartoffeln | furore Apfel-Preiselbeersauce

Zwiebelrostbraten vom Premium Roastbeef € 32,50
Rostzwiebeln | Speckbohnen | Bratkartoffeln Damenportion € 29,50
Gebhardsberg Filet Topfle € 28,90
Filet vom Rind, Schwein & Huhn Damenportion (2 Stiick Fleisch) € 25,90

Blaufrankisch Jus | buntes Gemiuse | Dinkel Spatzle

Steak vom Allgauer Jungstier
in der Pfefferkruste | Basmatireis | Speckbohnen 160g € 35,50
Pfefferrahmsauce | Krauterbutter 250g €42,50

Saltimbocca vom Landle Kalbsriicken
Thymianjus | Dinkel Barlauch-Niidele | Karotten-Kohlrabi Gemiise € 32,50

Traditionelles Plattenservice ab 2 Personen

Chateau Briand 500g fiir 2 Personen p.P. €42,50
Gemiuise vom Markt | Bratkartoffeln | Basmatireis
Pfefferrahmsauce | Blaufrankisch Jus | Krauterbutter | Steaksauce von furore

BurgherrenspieB fiir 2 Personen p.P. €39,50

500g Rinds- und Schweinefilet am Tisch flambiert mit Alpsinth 55

Gemiuse vom Markt | Bratkartoffeln | Basmatireis

Pfefferrahmsauce | Blaufrankisch Jus | Krauterbutter | Steaksauce von furore
Nur mit Rindsfilet p.P. € 42,50



Unsere siile Kiiche

Apfelstrudel oder Topfenstrudel €5,50
mit Sahne oder Vanillesauce oder Vanilleeis €7,40
Scheiterhaufen | Vanillesauce €9,80

Zweierlei von der Schokolade
Schokoladen-Soufflé mit fliissigem Kern | weilles Schokoladen Mousse
Waldbeeren-Ragout €12,90

Créme briilée

mit braunem Zucker geflammt | Himbeersorbet €9,80
Osterreichischer Kaiserschmarren kleine Portion € 12,50
Zwetschgenrdster groRe Portion € 18,50

Eisspezialitaten aus frischer Heumilch hergestellt

von Dolce Vita, Hohenems

Wiener Eiskaffee
Sahnehaube | geriihrt €9,50

HeiBe Liebe , Dietburga“
Vanilleeis | warme Himbeeren | Sahnehaube €9,50

Coupe Danmark

Vanilleeis | Schokosauce | Sahnehaube €9,50
Gemischtes Heumilch Eis, 3 Sorten nach Wahl: €6,00
Schokolade | Vanille | Erdbeere

Kokos | Zitrone | Haselnuss mit Sahne € 7,50

Kase aus dem Bregenzerwald

Bregenzerwalder Kaseteller aus KaseCaspar’s Sortiment

Ziege Weichkéase | Alpenbaron Rotkultur | Ursalzkase

Hanfkadse | Hochalpenkdse Sommer 2021 | Blauhudler 6 Sorten Kase € 15,50
furore Senfsaucen | Walnisse | Brot | Butter 4 Sorten Kise € 13,50

-
fa] bt(affAls Gourmetclub-Mitglied sind Sie die Jury fir unsere Falstaff Guides!

Bewerten Sie uns mit der kostenlosen Falstaff App fiir Restaurants Ihre Erlebnisse.
Zusatzlich dazu koénnen Sie auch auf der Website Ihre Bewertung abgeben.



